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DEL 16 DE DICIEMBRE HASTA EL 3 DE ENERO 27

S,

EL APERITIVO
Tapa de escudella

LOS ENTRANTES

Carpaccio de carne de olla con judias de Santa Pau
y emulsion de castanas de Viladrau
Coca de recapte al estilo “Mas Sola” con anguila ahumada y butifarra negra

Canelon de asado tradicional con bechamel de foie y setas

‘ EL PESCADO
Morro de bacalao a la catalana con pasas, espinacas, pifiones y muselina de

l membrillo

LA CARNE

Lingote de ternera a baja temperatura con cremoso de boniato y su demi-glace

LOS POSTRES
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Texturas de manzana acida de Girona

Tronco de Navidad tradicional
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Masia Oliveda Blanc de Blancs D.O. Emporda
Masia Oliveda Negre Origens D.O. Emporda
Cava Familia Oliveda Brut Jove

Aguas minerales
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84€ POR PERSONA
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