Entrantes para compartir o no... Pescados...

Jamon ibérico de bellota con torta de pan, tomate de colgar y AOVE 29€ Pescado del dia al horno o la brasa 28€
Anchoas de la Escala (6 filetes) con focaccia casera y tomate 19¢€ Bacalao confitado con cremoso de habitas y sus migas 23€
Croquetas melosas de rustido con cremoso de mostaza 3€/u. Suquet de lubina con gambas y mejillones de roca 28€
Bufiuelos de bacalao con miel y naranja 3€/u. Corvina a la brasa con su jugo, emulsién de guindilla y polenta asada 22€
Mejillones a la marinera y un toque de pimienta negra 13€

Carnes...

mienda nuestro chef... Solomillo de ternera de Girona a la brasa con patatas y pimiento del 28€

on bonito ahumado y vinagreta de sésamo 13€ piquillo lacado

29 50€ Meloso de ternera a baja temperatura con reduccion de Oporto y 22€

cremoso de coliflor
ulsién de pifiones y pistachos 14€

ge Magret de pato a la brasa con pifia en texturas y mini brotes 24€
. Presa de cerdo ibérico con salsa Satay y bouquet de verduras asadas 22€
14
arra de peroly huevo poché 23€
P y huevo poche Postres...
16€
Tarta de 3 quesos 8€
e fruta con sorbet 7,5€
pple crumble con helado de nuetes de macad}hia 8€
Texturas de chocolate 8€
isU con cacao y café italiano 9€
10 dos personas) N Coulant de chocolate blanco y pistachos 10€
. Tabla d\e guesos artesanos con su flamientos 9,5€
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- *Coca de pan de cristal con to o sin 1,90€ pp. IVA inclui
. o H pan g e o 7 pp



	



