
*Service de pain et petit fours pour le café : 2,75€ 10% TVA COMPRIS

29€

19€

3€/u.

3€/u.

13€

29,5€

19,5€

17€

18€

26€

28€

22€

Jambon ibérique de bellota avec pain de coca, tomates 

suspendues et picola evoo

Anchois de l'escala (6 filets) avec pain de coca

Croquettes au rôties et voile de lard de maldonado 

Beignets de morue

Notre salade du jardin

Tartare de filet de boeuf tartare de filet de boeuf traditionnel

Œufs de canard au plat sur lit de pomme de terre 

et soubressade de porc noir de Mallorca et fromage de Mahon

Lingot de foie mi cuit caramélisé avec anguille fumée 

de 'Delta de l’Ebre' et pomme

Cannelloni de canard avec croustillant et gelée de poire

et sauce soubise de salsifis

 

Riz sec de montagne, cubes de foie gras, champignons

de saison et tartare de biche

Riz au poulet, homard et mousseline d’estragon frais

Riz noir au “Roger”

28€

23€

28,50€

27€

25€

28€

21€

8€

7,5€

7,5€

9,5€

8€

8,5€

8€

Poisson du jour du marché:

- Rôti avec «pil-pil» d’ail et légumes

- Cuit au four avec des pommes de terre panées, sauté et hachées

Cabillaud rôti avec «picada» catalane, lardons et haricots de Santa Pau

Suquet de lotte de l’emporda

Casserole de queue de bœuf ragoût

Pieds de porc croustillants, tartare de crevettes, homard grillé 

et sauce d’orange et clou de girofle

Filet de veau de Girona grillé ou avec sauce café de Paris

Moelleux  de veau avec mini-légumes

Desserts

Cheesecake Idiazabal semi-sucré 

Table des fromages 

Tartare et sorbet de fruits 

Slime avec blunt brûlé et crème à la vanille chaude 

Le monde du chocolat

Millefeuille à la crème

Agrumes Mas Solà


