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| ESDEVENIMENT
QUE SEMPRE HEU SOMIAT ..

MAS SOLA US PROPOSA AQUESTS MENLIS PER A QUALSEVOL EVENT.
ESTEM OBERTS A QUALSEVOL SUGGERTMENT O CANVI DE PLATS ENTRE ELS NOSTRES
MENUS, PER TAL D'ADAPTAR-NOS A LES VOSTRES NECESSITATS,




TOTS ELS MENUS QUE PROPOSEM SERAN VALIDS FINS EL 30 DE DESEMBRE DEL 207 T INCLOUEN
- ESCOLLIR ENTRE POSTRES O PASTES DE NOCES DE CELEBRACIO EN FORMAT INDIVIDUAL O PASTIS TRADICIONAL

-DECORACTO FLORAL DE LES TAULES

-DISPOSEM D'UN MENU ESPECIAL PELS MES PETITS

-ESPELMES PEL PASTIS O FIGURA (MINIM DE 40 CONVIDATS ADULTS SENSE COST)

-MINUTES RECORDATORT PERSONALITZADES PELS CONVIDATS

~TARGETES T LLISTES PERSONALITZADES PER LES TAULES (SEATING)

-MENJADORS PRIVATS

-SERVEL DE GUARDA-ROBA ST ES NECESSART

~PAGA T SENYAL DE 500 € PER EFECTUAR LA RESERVA

-MENUS APLICABLES A UN MINIM DE 15 PERSONES

-DISPOSEM DE MENUS ESPECIALS PER CELIACS T PERSONES AMB DIFERENTS LIMITACIONS ALIMENTARIES

-SERVET DE MAINADERES O ANIMACIO INFANTIL AMB ACTIVITATS PELS MES PETITS, AMB UN GRUP DE PROFESSIONALS
[ AMB LA POSSIBILITAT DE MUNTATGE DE JOCS T CASTELLS INFLABLES. (DIFERENTS TARIFES SEGONS LES NECESSITATS)

-SERVET DE MAINADERA I MINI CLUB

-AMPLL APARCAMENT PROPT

-ESPAT DE PORXO T JARDINS PER LA CELEBRACIO DEL APERITIV

-CARPA DE VIDRE DE ‘%00 METRES QUADRATS PER SERVIR L APERTTIU ST EL TEMPS NO ACOMPANYA
~PREGUNTAR PER LES NOSTRES TARIFES ESPECIALS D'ALLOTJAMENT PELS CONVIDATS A LES CELEBRACIONS
~£LS PREUS NO INCLOUEN EL 107 DTVA



ENTRETENIMENTS FREDS [ CALENTS
SERVITS ALS NOSTRES JARDINS

Piruleta de parmes3
Galeta d'olives de Kalamatag
Pernil ibéric amb les seves torradetes
Petit cucurutxo de mousse de formatge manxec amb codony
Broqueta de “Tataki” dg tonyina marinada i sésam
Esferq de foie mi cuit amb melmelada de maduixa i festucs salats
Cullereta de pop 4 la gallega amb pebre vermell de la Vera
Penques de sobrassada i formatge de cabra
Xupa-xups de guatlia amb ceba caramellitzada 1 so;a
Croquetes de pernil beric com les d'abans
Bunyols de bacalld amb toc de romesco
Cucurutxos de llagostins en tempura d'algues nori i reduccio de soja
Papering de calamars 4 'andalusa
Musclos de roca 4 (8 planxa amb toc de Xeres
Cloisses gallegues 4 19 marinerq

ELS NOSTRES BUFETS DE BEGUDA

Barra d’aperitius amb diferents refrescs, licors 1 vermuts de diferents regions
Bufet de cerveses amb cerveses de barril, negre i cerveses d'arreu del mon
Bufet celler de vi 1 cava amb productes de diferents denominacions d’origen

PREUL - 2150 € PER PERSONA (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA |

Canelo de pasta fresca farcit de cranc reial i peix de roca
amb salsa de safra

CELLER

Seleccio “Clos Primat” Blanc D. O. Emporda
Seleccio “Clos Primat” Negre D. O. Emporda
Familia Oliveds Brut Jove
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 35.50 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 2

Filet d’'orada 4 19 marinera amb cloisses

Carrileres de porc béric amb salsa de ratafia sobre puré
d’ametllies torrades i oli verge de Pau

CELLER

Seleccio “Clos Primat” Blanc D. O. Emporda
Seleccio “Clos Primat” Negre D. O. Empord3
Familia Oliveds Brut Jove
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 3650 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 3

Petxina de vieira gratinadq farcida de gambes i bolets

Confit danec de 'Empords amb tartar de pinya |
s4lsq agredolca

CELLER

Sumarroca Blanc de Blancs DO Penedés
Ca Nestruc Negre jove DO Catalunya
Codorniu Primg Vides Brut
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 42,00 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 4

fimanida tébia de foie 4 |4 planxa amb poma citrica |
vinagreta de fruits secs

Liata de vedella de Girong cuinads 4 baixa temperatura
amb salsa de cama-secs i cansaladg

CELLER

Sumarroca Blanc de Blancs DO Penedés
Ca Nestruc Negre jove DO Catalunya
Codorniu Primg Vides Brut
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 3,50 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 5

Llobarro 4 18 planxa amb vinagreta de tomaquet i
ceba caramellitzada

Melos de vedella de Girona amb trinxat de bolets
| salsq 4l vi negre de I'Empordg

CELLER

Sinols blanc DO Empordg
Sinols Crianga DO Emporda
Raimat Brut Nature Chardonnay-Xarel-lo
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 46,50 EUROS (VA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 6

Broqueta de vieires i llagostins sobre llit de verdureta
saltadq amb salsg de crustacis

Filet de porc thkeéric amb salsg de Porto |
purée de pomes 4l forn

CELLER

Sinols blanc DO Empordg
Sinals Crianga DO Emporda
Raimat Brut Nature Chardonnay-Xarel-lo
fiiglies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREUL 4750 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 7

fimanida de llagostins amb mango, maduixes del Maresme i
vinagreta dolca de Chardonnay i fruita de 1a passio

CELLER

Marqués d’ftlella Sepo Pansa Blanca DO flella
Raimat Abadia DO Costers del Segre
Parxet Vintage Brut Reserva
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 50,50 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 8

fimanida de mig llamantol amb taron;ja i 14 seva vinagreta
4 |a salsg d'ametlies

Pulardg confitadq amb risotto de blat 49 19 tofong i
s4ls3 de foie

CELLER

Marques d'filella Sepo Pansa Blanca DO flella
Portal del Montsant Santes DO Montsant
Parxet Vintage Brut Reserva
friglies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREV: 52.00 EUROS (VA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA

fimanida de mig llamantol amb tartar de “txangurro” i
vinagreta de gerds

Entrecot de vedella blanca amb salsa 4l pebre verd i
parmentier de carbassa

CELLER

Ca N’estruc Xarello DO Catalunya
frustum Barrica DO Ribera De Duero
Rovellats Brut Nature Magnum
friglies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 53,00 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA [0

Suprema de llug amb tartar de tomaquet 4 18 farigola
i vinagreta d’escalunya

Filet de vedella de Girona 4 139 s4alsg del Cafe de Paris amb
graten de patates 4 g crema

CELLER

Palacio Bornos Verdejo DO Rueda
Vifta Pomal Crianga DO Rioja
Rovellats Brut Nature Magnum
friglies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 57,00 EUROS (IVA N INCLOS)




MENU MAS SOLA |

Rapet de 1a costa al forn sobre lit de patates 4 14 catalang

Espatlleta de cabrit rostida amb toc 4 'antiga |
patates panadera

CELLER

Castell de Raimat Chardonnay DO Costers del Segre
La Vinyeta Heus Negre DO Empord3
Sumarroca Brut Nature Gran Reserva
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 65,00 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 2

Medallo de rap amb sofregit dalgues 1 xips de calamar

Filet de vedella de Girona 4 la crema de ceps amb mil fulles
de patata i poma

CELLER

Verd filbera de Marti Fabra DO Emporda
Enate Cabernet Merlot DO Somontano
Sumarrocs Brut Nature Gran Reserva

frigies minerals i amb gas
Cafés i carret des licors
Petit fours

PREU: 6,50 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA (3

Llom de turbot amb pil-pil de ceps i esparrecs de marge

Filet de vedella de Girona 4 19 brasa amb cruixent de baco
4 les herbes provencals i salsa Bordelesa

CELLER

R. Raventds Ifnec Mut Blanc DO Penedés
R. Raventss I'Anex Mut Negre DO Penedes
Gran Codorniu Brut Nature Reserva Chardonnay
friglies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 6850 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA [

Llamantol gratinat amb ametllg 4 'estil Port de 19 Selva

Filet de vedella de Girona 4 19 salsg de tdfona amb timbal
de verdureta i patata ametllada

CELLER

La Vinyeta Heus Blanc DO Emporda
ftbadal Crianca DO Plg de Bages
figusti Torello i Mata Brut Reserva
frigies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 7t 50 EUROS (IVA NO INCLOS)




MENU MAS SOLA 15

Suquet de rap amb llagosta 1 cloisses de carril

Filet de Vedella de Girona amb fetge d’'oca 4 19 salsg de
Porto i “parmentier” de carbassa fumada

CELLER
fibadal Blanc DO Pla de Bages
Vinyes velles de Marti Fabra DO Empord)
Taittinger Brut Reserve
friglies minerals i amb gas
Cafés i carret de licors
Petit fours

PREU: 9150 EUROS (VA NO INCLOS)




AQUEST SON ELS PASTISSOS 1 POSTRES QUE US OFERIM PEL VOSTRE EVENT

4 .

TOTS ELS PASTISSOS EN FORMAT INDIVIDUAL O PASTIS DE PRESENTACIO
EL NOSTRE EQUIP US AJDARA T ASSESSORARA A ESCOLLIK EL MES ADIENT DEPENENT DEL
MEN QUE TRIEY.

POSTRES

- “Mojito” Mas Sola de “gelée” de menta i sucre moreno amb sorbet de
limona i rom

- Sorbet de mandaring Imperial amb fruits del Bosc

- Sopa de poma verda i Kiwis amb xarrup de llimona 4l cava

- Crema de vainilla 4l bourbon amb xarrup de maduixes 1 pinya confitada
- Textures de tiramist amb gelat de café i ametlles

- Brownie de xocolata amb maduixes, crema de logurt 1 gelat de taron;a
- Sopa de foie amb poma caramelitzada i vainilla de Tahiti

- Postre irlandes de cremaq de café amb gelat de whisky i natq

* S0p4a de coco amb xarrup de fruits vermells

- Cremos de iogurt amb crema catalang, coulis de gerds i gelat de fruits
vermells




PASTISSOS

MASSINE

Base de pessic farcida de trufa i nata amb gema cremada

XIXONA

Base de tortads farcit de nata amb torrd de Xixona i caramellitzat de gema
cremada

CROCANT AL WHISKY

Dues capes de pa de pessic amb natg, crocant, whisky i crema cremada

MOUSSE DE TRES XOCOLATES

Elaborat amb xocolata blanca, let 1 negra del 70% cacau

PASTIS SEMI FRED DE LLIMONA

Gema | melmelada de llimona amb nappage de llimona

MOUSSE DE MADUIXA

Gema | melmelada de maduixa amb "nappage” de maduixa

MOUSSE DE XOCOLATA

Elaborat amb xocolata del 70% cacau i llet

ESPONJOS FRED DE FRUITES DEL BOSC

Esponjos de fruites del bosc sobre bescuit d'ametlles i acabat amb compots de fruites
del bosc.

MOUSSE DE PRESSEC T MARACUIA

Espon;jos de préessec i fruita de 19 passio sobre bescuit d’ametlles acabat amb gema i
fruites.

SEMI FRED DE TARONJA SANGUINA

Esponjos de taronja sanguing sobre bescuit d'ametlles i acabat amb crems de taronja i
taronja confitada.

PASTIS DE FORMATGE FRESC (QUARK)

Esponjos de formatge fresc sobre bescuit d’ametlles i acabat amb compota de gerds.



PASTISSOS AMB UN SUPLEMENT DE 2,00 € PER PERSONA

TANDEM DE XOCOLATA

Bescuit de xocolats, trufa i cruixent de lamines de xocolata

CUBANITO CARIBENY

Bescuit de ments, interior cremods de rom amb exterior de mousse de llima

GIN TONIC

Bescuit de llimona amb interior de rom i exterior de babarois, tonica i llimona

AVELLANA T XOCOLATA

Bescuit daquoise d'avellang, interior cremas i exterior de mousse de xocolata amb
bany de xocolata i qvellang

FARNERS
Pa de pessic d'ametlla amb mousse lleugera de xocolata amb cruixent de neules |
avellanes

MONTSENY

Pa de pessic de xocolata 1 gianduia blanca de pinyons

(OCO PINYA
Dacquoise de coco amb interior de pinya marinada amb vainilla i acabat amb
arrebossat de coco

TIRAMISU

Bescuit de melindro banyat de café, licor d’amaretto i mascarpone

MOUSSE DE PASSIOT GERDS

Polpa de maracu;a i culis de gerds

CATALUNYA

Pa de pessic d'avellana amb mousse de crema catalanag amb interior de maduixes

MOUSSE DE I0GURT I XOCOLATA BLANCA

Pa de pessic d'ametlies i mousse de iogurt i xocolats blanca amb maduixes



STONE DE VAINILLA T MADUIXA

Mousse lleugera de vainilla Bourbon amb interior de maduixa sobre un bescuit
d'ametlies 1 acabat glacejat blanc de vainila.

STONE DE XOCOLATA T VAINILLA

Mousse lleugera de cobertura Guanaja 70% amb interiors esponjos de vainila Bourbon
sobre bescuit de xocolata i acabat glacejat brillant de xocolata.

STONE DE CIRERA T TOGURT
Mousse de cirera amb interior cremos de iogurt sobre bescuit de xocolatq i acabat
glace;jat vermell brillant.

STONE DE GIANDUJA T AVELLANA

Mousse lleugera de gianduja amb interior cremos d'avellanes sobre bescuit daquoise
d'avellang i acabat glace;at brillant de xocolata amb llet.



